iter

GAST

» Wir sind WohlfUhlmanager.....

..... von Beruf und mit Herz! Flihlen Sie sich hier rundum Woh! - darum kimmern wir uns.
Das Hotel Vilmergen gehodrt der regionalen Hotelgruppe Aargauhotel.ch - zum
wonhlftihlen an. Dieser Slogan ist unser Moto. Bei Winschen oder Anregungen

sind wir lhre Kontaktperson.Wir sind fUr Sie da - mit viel Herz!
Schén das Sie da sind.

*
¥ x

HOTEL | VILLMERGEN

LOWENPLATZ
5612 VILLMERGEN

Hotel Villmergen
Lowenplatz
5612 Vilmergen

Tel. +41 62 723 28 88
info@hotel-vilmergen.ch

www.hotel-vilmergen.ch






Spanischer Traum CHF 12.50
Mandel-Krokant-Parfait, gebrannte Mandeln, Shot vom Amaretto

Creme Catalane mit Vanille aromatisiert CHF 11.50

El Toro Churros mit marinierten Heidelbeeren CHF 10.50

mit Creme Gruyere-Glace

Coupe Nesselrode CHF 1250 Klein CHF 8.60
Portion Vermicelles mit Rahm CHF 1250 Kklein CHF 8.50
Gebackene Ananas CHEF 12.50

mit Cocos-Schokoladen-Glace

Gebackene Vanilleglace CHF  9.50

marinierte Frichte

Erusbacher Bier-Sorbet CHFE 9.50

Schokoladen-Minz Brownie CHF 12.50

mit eingelegten, grillierten Aprikosen

Tagesdessert CHF  5.00

Nicht immer aber immer fein

Geschichtetes von der Kirsche CHF 12.50



Spanish Dream
Almond parfait, roasted aimonds, shot from Amaretto

Catalan cream flavored with vanilla

El Toro Churros with marinated blueberries
Creme gruyere ice cream

Coupe Nesselrode
Portion of Vermicelle with whipped cream

Baked Ananas
Cocos chocolate ice cream

Baked vanilla ice cream
marinated fruits

Erusbacher Bier-Sorbet

Chocolate and mint brownie with inlad, gilled apricot
served with strawberries

Dessert of the day

Stratified from cherries

CHF

CHF
CHF

CHF
CHF
CHF

CHF

CHF
CHF

CHF
CHF

12.50

11.50
10.80

12.50
12.50
12.50

9.60

9.50
12.50

5.00
12.50

small CHF 8.50
small CHF 8.50



Réve espagnol
Parfait amande, amandes grillées, tir de Amaretto

Creme Catalane aux vanille

El Toro Churros avec myrtilles marinée
Creme Gruyere glacé

Coupe Nesselrode
Portion de Vermicelle avec creme chantilly

Ananas frit
Noix de coco et chocolat glace

Glace a la vanille frittée
fruits marinés

Erusbacher Bier-Sorbet
Brownie avec chocolat et menthe avec abricots incrustés et griles
Dessert du jour

Jointé aux cerises

CHF

CHF
CHF

CHF
CHF
CHF

CHF

CHF
CHF
CHF
CHF

12.50

11.80
10.50

12.50
12.50
12.50

9.50

9.50
12.50
5.00
12.50

petite CHF 8.50
petite CHF 8.50



Coupe Danmark

Vanille-Rahmglace mit
Choco-Sauce und Rahm

CHF 11.50 / Klein CHF 7.50

lce Café

Café-Rahmglace
mit Rahm

CHF 10.80 / Klein CHF 7.50



Sorbet Prunes

Zwetschgen-Sorbet
mit Vieille Prune

CHF 12.50 / Klein CHF 7.50

Sorbet Gitron

Zitronen-Sorbet
mit Wodka

CHF 12.50 / Klein CHF 7.50



Coupe Smarties

Aroma nach Wah! mit Smarties
und Rahm

CHF 4.00



Frappé
Aromen nach Wanhl
CHF 7.00




Erdbeer

Cremige Rahmglace-Komposition
verfeinert mit auserlesenen
Erdbeer-Stlicken

ar

.Ft: - ﬁ

Creme Gruyere
Edle Gruyere-Doppelranmglace
kombiniert mit einer
fruchtigen Aprikosen-Sauce

i
75 7

Chocolat

Cremige Schokoladen-Rahmglace
mit knackigen
Cremant-Schokolade-Stlicken

Preis pro Kugel
Rahmzuschlag

Vanille

CHF 3.50
CHF 1.50

Feinste Bourbon Vanille-Ranmglace
veredelt mit Vanille-Samen
aus Madagaskar

Café
Klassische Rahmglace

verfeinert mit einer auserlesenen
milden Kaffeemischung



Kokos & Chocolate Chips
Cremige Kokosmilch-Glace verfeinert mit
feinsten Kokos-Raspeln und
knackigen Schokolade-Stlicken

s
Zwetschgen Sorbet Passionsfrucht/ Zitronen Sorbet
Erfrischendes Zwetschgen Sorbet mit Feinste Passionsfrucht vereint mit Ananas
hohem Fruchtanteil verfeinert mit ergeben den frischen, fruchtigen
fruchtigen Zwetschgen-Stlcken Geschmack dieses exotischen Sorbets
Preis pro Kugel CHF 3.50

Rahmzuschlag CHF 1.80



Y lnsere @W

Aargauer Pinot Noir Brand, 18 Monate im Eichenfass gelagert



